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GRUNER VELTLINER
SUDTIROL EISACKTAL DOC

Jahrgang
Rebsorte
Anbauhdhe
Ausrichtung
Hangneigung
Hektarertrag
Anbauweise

Erntezeitraum
Boden

Vinifizierung

CHARAKTERISTIK
Farbe

Geruch

Geschmack

Lagerfihigkeit
Speisenempfehlung

Serviertemperatur

ANALYTISCHE WERTE
Alkoholgehalt

Restzucker

Gesamtsiure

A

EISACKTAL
VALLE ISARCO
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Griiner Veltliner
550 - 600 m
stid-ost

45%

45hl

guyot

Anfang Oktober

tiefgriindige, fruchtbare, sandige Lehmboden

Die Trauben werden ausschlieSlich von Hand
gelesen. Nach einer kurzen Maischestandzeit
erfolgt die schonende Pressung. Es folgt die
temperaturkontrollierte alkoholische Garung
und die Reifung fiir 10 Monate auf der
Feinhefe teils im Edelstahltank, teils im
groflen Holzfass.

griinlich bis hellgelb

dezent, fruchtig, harmonisch, erinnert an
Blumen und Kriuter

angenehm wiirzig, frisch, leicht aromatisch, R
feines langes Finale 3
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Griner Vil ner
6-8 Jahre (7 fw{c Vel in
zu weichem Kaése, Fischgerichten und weiflem
Fleisch AG
EISACKTAL

10°C - 12°C VALLE ISARCO

Nl

14,00 % vol.
2,1g/l
6,8 g/l
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