Aleartisets W kit A

EISACKTAL
GRUNER VELTLINER VALLE ISARCO

SUDTIROL EISACKTAL DOC KELLEREI CANTINA

Jahrgang 2022
Rebsorte Griiner Veltliner
Anbauhdhe 500 - 800 m
Ausrichtung std-ost
Hangneigung 50%
Hektarertrag 70 hl

Anbauweise guyot

800 m

Erntezeitraum Ende September

Boden mineralreiche, schottrige Diorit- und 70m

Quarzphyllit-Verwitterungsboden

Vinifizierung schonende Verarbeitung und Pressung,
temperaturkontrollierte Girung sowie
Ausbau auf der Feinhefe im Edelstahltank,
kein biologischer Sdureabbau

700 m
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CHARAKTERISTIK
Farbe griinlich bis hellgelb

Geruch frisch, fruchtig, nach griinem Apfel

650 m

Geschmack lebendige Saure, feinwiirzig
600 m

Lagerfihigkeit 5 Jahre

Speisenempfehlung zu weichem Kise, Fischvorspeisen, Frikassée
von weifSem Fleisch, gekochtem oder

gegrilltem Fisch 550 m

gfté}zcr /

SCDTIROL ALTO
EISACKTAL DOC VALLE

Serviertemperatur 8°C-10°C

ANALYTISCHE WERTE
Alkoholgehalt 13,5 % vol. N

Restzucker 2,0 g/l EISACKTAL
. VALLE ISARCO
Gesamtsdure 6,0 g/l meescner canribAg

500 m
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