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In der Heimat des Gewdirztraminers entstehen die unverkennbar aromatischen Weine der Kellerei Tramin. Der Zusammenschluss von
300 kleinen Weinbauern in einem auBergewdhnlichen Terroir von alpin-mediterraner Pragung bietet dank einer individuellen, sensib-
len und flexiblen Gestaltung der Weinbergarbeiten optimale Produktionsbedingungen.

RUNGG Merlot - Cabernet

Bezeichnung: Stdtirol DOC
Jahrgang: 2021

Jahrgangsbeschreibung: Ein langer Winter verlegte das Friihjahrserwachen der Reben auf
Anfang April. Auf den Austrieb folgte eine weitere Abkiihlung, die die Vollbliite verzogerte.
Turbulent ging es weiter mit einem warmen Juni und einem feuchten Juli, der den Boden
ideal fiir den beginnenden Reifeverlauf vorbereitete. Fiir ein Bilderbuchwetter sorgten tro-
ckene Wochen im August mit auergewdhnlich tiefen Nachttemperaturen sowie ein sonni-
ger Herbst. Ende September und Anfang Oktober kam es zwar zu kurzen Regenphasen,
doch viele warme Tage und immer kiihlere Nachte beherrschten die Erntezeit. Diese be-
gann etwa 10 Tage spater als im tiblichen Jahresschnitt und erbrachte auch deutlich nied-
rigere Mengen. Die tiefgrindigen WeilBweine von 2021 begeistern durch sehr betonte Fri-
sche und besonders feinen Fruchtaromen, wahrend die konzentrierten Rotweine mit einer
reifen Tanninstruktur und frischem Fruchtkorper tiberzeugen.

Traubensorten: Merlot, Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc

Weinberge: Die Trauben des Cabernet Sauvignons, Cabernet Francs und Merlots stammen
aus den sonnendurchflutenden Weingiitern stdlich von Tramin. Die mittlere Hiigellage be-
findet sich auf ca. 300 m Meereshéhe und hat lehmige, kalkhaltige Béden mit schotterhalti-
gem Untergrund. Die Weinberge stehen im extremen Zusammenspiel zwischen sonnigen,
vom mediterranen Klima gepragten Tagen und von kalten Fallwinden aus den umliegen-
den Bergen beherrschten Nachtstunden.

Ertrag: 55 HI/Hektar

Vinifikation: Nach der handischen Lese erfolgt die Maischegarung bei kontrollierter Tem-
peratur (26°C) mit Mostumwalzung, um die typischen Aromen starker hervorzubringen. Der
Ausbau und die Reife finden fiir ein Jahr in Barriquefassern und in gro3en Holzfassern statt,
gefolgt von einem weiteren halben Jahr im Betonfass.
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Sensorische Eigenschaften: Rungg prasentiert sich in granat- bis dunkelgranatroter Farbe
und erinnert in der Nase an die Aromen von wilder Kirsche, schwarzer Johannisbeere, Dorr-
obst, Schokolade, Zedernholz und etwas nach Tabak. Am Gaumen zeigt sich der Wein an-
genehm schmackhaft mit rundem und grof3ziigigem Nachhall.

Empfehlung: Sein vollmundiger Geschmack passt hervorragend zu Braten, Gerichten vom
Wild und wiirzigem reifen Kase.

Serviertemperatur: 18-20° C Restzucker: <2 g/l
Gesamtsaure: 5,2 g/l Alkohol: 13,5 % Vol.
Lagerfahigkeit: 7-12 Jahre FlaschengroBBen: 0,751/1,51

klassisch — Cuvée



