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SortE/N: Blauburgunder

AltEr DEr rEbEN: 5 – 20 Jahre

trINktEmpErAtUr: 16 – 18 °C 

trINkrEIFE: 2015 bis 2018

ErtrAG: 70 hl / ha

ErZIEHUNGSForm:  
Drahtrahmen + Pergel 

AlkoHol: 13 ,0 %

rEStZUCkEr: 3,0 g/l 

SÄUrE: 5,0 ‰

 Spürbare Schönheit und zauberhafte Anmut. Kraft 
und Eleganz vereinen sich in diesem Wein zu einem 
unwiderstehlichem Mundgefühl, das jegliche Vorurteile 
die Farbe betreffend zerstreut.  

HErkUNFt
Blauburgunder hat international viele unterschiedliche Bezeichnungen. In 
Deutschland ist diese Rebsorte beispielsweise als Spätburgunder bekannt, 
in Frankreich als Pinot Noir und in Italien bezeichnet man den Blaubur-
gunder als Pinot Nero.

JAHrGANG
2014: Der milde und regnerische Winter mit Temperaturen deutlich über 
dem Normalwert hat Mitte März zu einem um drei Wochen verfrühten 
Austrieb der Reben geführt. Dieser Vorsprung des Vegetationsbeginns 
ging allerdings in den besonders frischen und regnerischen Sommermo-
naten verloren, was zu einem hohen Arbeitsaufwand von Seiten der Bauern 
führte. Während der Ernte führten die relativ niedrigen Temperaturen zu 
einer langsamen und ausgedehnten Reife, welche Ende Oktober mit den 
spätreifen roten Trauben zu Ende ging.
Die Rotweine sind dank der sorgfältigen Ertragsreduzierung fruchtig-frisch 
mit einem verführerischen Spiel von Tannin, Geschmack und Struktur.

VINIFIkAtIoN
Maischegärung bei 23°C, mit 8-tägiger Mazerationszeit, Säureabbau 
und 7-monatige Lagerung in großen Holzfässern (70 hl) und im Beton-
fass.

WEINGUt
Nach Osten ausgerichtete Hanglagen auf 450 bis 550 m über dem Mee-
resspiegel; lehmiger Kalkschotter mit geringem Sandanteil.

DEGUStAtIoNSNotIZ
– sattes Kirschrot
– Kirsche, Himbeere und Früchtetee
– füllig und weich im Ansatz, lang mit butterweichem Abgang

EmpFEHlUNG
Dieser fruchtige Wein passt gut zu Pasta und leichten Fleischgerichten, zu 
Wild und mildem Hartkäse.

AUSZEICHNUNGEN
WINE & SpIrItS  – 2009, 2011: Best Buy

bErEbENE DEl GAmbEro roSSo  – 2011: Oscar qualitá prezzo

WINE SpECtAtor  – 2010: 89 Punkte


