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DOC 2014

Chardonnay
5-25Jahre
10-12°C
2015 bis 2017
70 hl/ ha

Drahtrahmen + Pergel
13,0%
3,59/l

6,7 %o

AUSZEICHNUNGEN

-2013: Bronze

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake KALTERN

Nurals Aperitif viel zu schade! Seine saftige Frucht
und seine geschmackliche Endlosschleife am Gaumen
machen diesen Chardonnay zum idealen Begleiter fiir
ein Mittagessen mit Freunden.

HERKUNFT

Lange Zeit wurde zwischen den Rebsorten WeiBburgunder und Char-
donnay nicht unterschieden, da sie visuell kaum auseinanderzuhalten sind.
Chardonnay wird in Studtirol seitetwa 150 Jahren angepflanzt und ist eine
der wichtigsten WeiBweinsorten.

JAHRGANG

2014: Der milde und regnerische Winter mit Temperaturen deutlich tber
dem Normalwert hat Mitte M&rz zu einem um drei Wochen verfrihten
Austrieb der Reben gefihrt. Dieser Vorsprung des Vegetationsbeginns
ging allerdings in den besonders frischen und regnerischen Sommermo-
naten verloren, was zu einem hohen Arbeitsaufwand von Seiten der Bauern
fihrte. Wahrend der Ernte fihrten die relativ niedrigen Temperaturen zu
einer langsamen und ausgedehnten Reife.

Die weiBen Trauben haben deutlich von den niedrigen Temperaturen pro-
fitiert und bescheren uns frische, ausdrucksstarke und mineralische Weine
mit straffer Struktur.

VINIFIKATION

Ganztraubenpressung reifer, gesunder Trauben, Garung bei kontrollier-
ter Temperaturvon 18-20 °C, 4-monatige Lagerung auf der Feinhefe im

Edelstahl

WEINGUT

Hanglagen mit Std- und Ostexposition auf 350 bis 450 m uber dem
Meeresspiegel; lehmiger Kalkschotter, warmespeichernd und wasser-
durchlassig.

DEGUSTATIONSNOTIZ
- leuchtendes Gelb
— fruchtbetont, nach Banane und reifer Birne, mineralisch

EMPFEHLUNG

Probieren Sie unseren Chardonnay als Aperitif, zur Gemusepfanne, Som-
mersalaten, Vorspeisen oder Fischgerichten.

- 2013: Silver Medal

www.kellereikaltern.com . info@kellereikaltern.com



