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Campaner
GEWÜRZTRAMINER 

DOC 2014

SORTE/N: Gewürztraminer

ALTER DER REBEN: 10 – 25 Jahre 

Trinktemperatur: 11 – 13 °C 

TRINKREIFE: 2014 bis

ERTRAG: 40 hl / ha

ERZIEHUNGSFORM:  
Drahtrahmen

ALKOHOL: 14,5 %

RESTZUCKER: 7,0 g/l 

SÄURE: 5,2 ‰

AUSZEICHNUNGEN
Wine & Spirits  – 2013: 92 P.

I vini di Veronelli 2015  – 2008, 2010, 2011: Super 3 stelle, 3 stelle , 2013: 3 stelle

Winespectator  – 2007: 90 P., 2008: 91 P.

Duemilavini  – 2007, 2008, 2010, 2011, 2012: 4 grappoli

Gambero Rosso  – 2013: 2 bicchieri

Luca Maroni  - 2012: 90 Punkte

Le Guide de l’Espresso  – 2012: 16 Punkte, 2013: 15 P.  (2 Flaschen) 

Wine Enthusiast  – 2011: 88 Punkte, 2012: 89 P.

Vinibuoni d`Italia  - 2012: 4 stelle

 Facettenreich, vielschichtig, prismatisch – eine Idee 
aus Licht. Noblesse, die – damit kombiniert - sogar 
Bauchspeck adelt.  

JAHRGANG
2014: Der milde und regnerische Winter mit Temperaturen deutlich über 
dem Normalwert hat Mitte März zu einem um drei Wochen verfrühten 
Austrieb der Reben geführt. Dieser Vorsprung des Vegetationsbeginns 
ging allerdings in den besonders frischen und regnerischen Sommermo-
naten verloren, was zu einem hohen Arbeitsaufwand von Seiten der Bauern 
führte. Während der Ernte führten die relativ niedrigen Temperaturen zu 
einer langsamen und ausgedehnten Reife.
Die weißen Trauben haben deutlich von den niedrigen Temperaturen pro-
fitiert und bescheren uns frische, ausdrucksstarke und mineralische Weine 
mit straffer Struktur.

VINIFIKATION
Entrappen spät gelesener, jedoch perfekt gesunder Trauben; 12-stündige 
Kaltmazeration, Abpressen, natürliche Mostklärung, langsame Gärung 
bei kontrollierter Temperatur von 18°C, 5-monatige Lagerung auf der 
Feinhefe, Filtration und Abfüllung im März.

WEINGUT
Nach Süden geneigte Hanglage auf 450 bis 500m Meereshöhe. Lehmi-
ger Mergel auf Urgestein (Porphyr, Granit).

DEGUSTATIONSNOTIZ
–	 helles Goldgelb
–	 intensive Nase, Rosenblüten, Lychee, Nelken, Zimt, etwas Salbei, 
	 komplex und vielschichtig
–	 viel Volumen am Gaumen, sehr klar und geradlinig, tropische Früchte 	
	 im langen Nachhall

EMPFEHLUNG
Passt hervorragend zu Garnelen und geschmacksintensivem Fisch sowie 
zu asiatischer Küche. Versuchen Sie ihn auch mal zu dünn geschnittenem 
Bauchspeck!


