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DOC 2014

Pinot Grigio
5-25Jahre
10-12°C
2015 bis 2016
70hl/ ha

Drahtrahmen + Pergel
13,0 %
3,59/l

6,5 %o

AUSZEICHNUNGEN

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake KALTERN

So wie wenn |hr Eure Lieblingsjeans oder Euer
Glucks-T-Shirt anzieht: Mit einem Glas Pinot Grigio
fuhlt Ihr Euch sofort zu Hause - egal, wo |hr gerade
seid.

HERKUNFT

Pinot Grigio (auch als Rulander bezeichnet) ist die meist angebaute
WeiBweinsorte in Stdtirol. Das warme Klima in Kombination mit kiihlen
Nachten in der Reifephase lasst Weine mit guter Struktur und gleichzeitig
angenehmer Frische entstehen

JAHRGANG

2014: Der milde und regnerische Winter mit Temperaturen deutlich tber
dem Normalwert hat Mitte M&rz zu einem um drei Wochen verfrihten
Austrieb der Reben gefihrt. Dieser Vorsprung des Vegetationsbeginns
ging allerdings in den besonders frischen und regnerischen Sommermo-
naten verloren, was zu einem hohen Arbeitsaufwand von Seiten der Bauern
fihrte. Wahrend der Ernte fihrten die relativ niedrigen Temperaturen zu
einer langsamen und ausgedehnten Reife.

Die weiBen Trauben haben deutlich von den niedrigen Temperaturen pro-
fitiert und bescheren uns frische, ausdrucksstarke und mineralische Weine
mit straffer Struktur.

VINIFIKATION

Ganztraubenpressung reifer, gesunder Trauben, natirliche Mostklarung,
Garung bei kontrollierter Temperatur von 18-20 °C, 4-monatige Lage-
rung auf der Feinhefe im Edelstahl.

WEINGUT
Hanglagen mit Stid- und Ostexposition in 300 bis 450 m Meereshshe
mit lehmigen Kalkschotter.

DEGUSTATIONSNOTIZ

- leuchtendes Gelb

- fruchtbetont nach Ananas, Banane und reifer Birne

- fillig und mit Schmelz, saftig und mit reifen Friichten im Nachhall

EMPFEHLUNG

Ervertragt sich ausgezeichnet mit Pilzgerichten und passt sehr gut zu Fisch
und Meeresfrichten. Auch als Aperitit-Wein empfohlen.

-2010: Best Buy, 2011: Best Buy
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