
Rebsorte: Kerner

Meereshöhe: 650 m.

Ausrichtung: Süd

Bodenbeschaffenheit: Schottriger Moränenboden

Erziehungsform: Guyot

Reben/ha: 7000

Ertrag pro ha: 60 hl

Erntezeit: Mitte Oktober

Gärbehalter: Edelstahl

ANALYTISCHE DATEN

Alkoholgehalt: 14 %

Säure: 7 g/l

Restzucker: 6 g/l

Kerner

Farbe: grünlich bis strohgelb
Geruch: fruchtig würzig im Geruch, Pfirsich, Passionsfrucht
Geschmack: Ein voller aromatisch rassiger Weißwein. Die reifen Noten von weißem Pfirsich sind 
zartwürzig mit Salbeiaromen unterlegt. Die Salzigkeit und Mineralik schenken dem Gaumen ein 
vibrierendes Erlebnis. 

Empfiehlt sich als Aperitif, zu kalten Vorspeisen und zu gegrilltem Fisch.
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