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Veltliner

Der Veltliner besticht durch sein intensives Bouquet und durch seine Frische. Typisch sind Aromen
nach Marzipan, weilBem Pfeffer oder auch Tabak. Hervorragend ist die intensive Nase und der
Geschmack nach Citrus und Frucht (Pfirsich).

Empflielt sich zu weichem Kase, Fischvorspeisen, Frikassee von wei3em Fisch, gekochtem oder
gegrilltem Fisch.

Rebsorte: Gruner Veltliner

Meereshohe: 700 m.

Ausrichtung: Sud

Bodenbeschaffenheit: Schottriger Moranenboden
Erziehungsform: Guyot

Reben/ha: 7500

Ertrag pro ha: 50 hl A
Erntezeit: Mitte September |<O fererh Of
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Garbehalter: Edelstahl
Gartempertur: 22°

Vinifikation: 6 stunden Mazeration; 6 Monate auf Hefe

ANALYTISCHE DATEN
Alkoholgehalt: 13,5 %
Saure: 6,5 g/l
Restzucker: 3,5 g/l

Weingut Kofererhof

Pustertalerstra3e 3 - I-39040 Neustift/Vahrn (BZ)
T+39347 477 8009 - F +39 0472 863014
info@koefererhof.it



