ELENA WALCH

Riesling Vigna “Castel Ringberg”

Vigna Das von der Habsburgerdynastie 1620 errichtete
Castel Ringbery ;|
N

Renaissance-Schlésschen der Vigna ,,Castel Ringberg®
thront tiber dem Kalterer See und ist umgeben von den
Weinhingen der Einzellage. Eine ,Vigna® ist eine
zusitzliche Herkunftsbezeichnung, der Begriff steht fur
einen prizise abgegrenzten und kartografisch festgehaltenen
Rebberg. Die abwechselnd miBig und steil abfallenden
Weinberge der Vigna ,,Castel Ringberg® befinden sich an
einer einmaligen Schnittstelle dreier verschiedener Boden:
Im Westen begleitet das Dolomit-Gestein des Mendel-
Bergriickens die Weinberge, die Steilhinge bestehen aus 30.000 Jahre altem Schotter des eiszeitlichen Flusses
Etsch. Im stidlichen und zentralen Teil bestehen die gréB3eren Flichen aus lockerem Kalksteinschutt, welcher
die Rebwurzeln gut durchliiftet. Zusitzlich ermdglicht die Milde des Kalterer Sees, gepaart mit starkem
Nachmittags-Stiidwind eine schonende, naturnahe Bearbeitung bei bewusst klein gehaltener Produktion. Das
Mikroklima und die geologischen Gegebenheiten bieten auf einer idealen Meeresh6he von 330 bis 400 Metern
4.d.M. optimale Bedingungen fiir Weine unvergleichlichen Charakters.
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wDer Riesling Vigna ,,Castel Ringberg “ préisentiert sich mit brillantem Strohgelb sowie mit fruchtigen Aromen
von Pfirsichen, dezenten Noten von weifSen Bliiten, frischer Wiirge mit einem Hauch von weifsem Pfeffer und
typisch mineralischen Noten. Im Gaumen entfalten sich eine anregende Frische sowie ein rassiges Sdurespiel
vereint mit mineralischer Struktur, filigraner Eleganz und frischem Abgang.
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VINIFIKATION
Sanftes Pressen, statische Klirung, Vergirung im Stahltank bei kontrollierter
Mosttemperatut von ca. 18°C, langer Hefekontakt nach der Girung bis zur Abfiillung.
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Rebsorte: 100% Riesling Alkohol: 12,50% Vol Bezeichnung: Sidtirol DOC

Restzucker: 7,4 g/L Gesamtsaure: 7,6 g/L Lagerfahigkeit: 5-8 Jahte T

FlaschengroBe: 0,75 1 Lese: Mit gro3ter Sorgfalt von Hand gelesen und selektioniert
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