MARINUS #& HOF

ZWEIGELT PRIMUS

BEZEICHNUNG

REBSORTE

LAGE

FLACHE

HOHE
PFLANZDICHTE
PFLANZFORM
ALTER DER REBEN
ERTRAG/HA
BODEN
GARUNG
AUSBAU
LAGERZEIT
PRODUKTION

KOSTNOTIZ

IGT Mitterberg

100% Zweigelt

Schlossberg Kastelbell

0,25 ha

650 m

7000 Reben/ha

Spalier

18 Jahre

7000 kg

Schiefer, leicht

10 Tage in Stahl, 28°, kontrollierte Temp.
100% gebr. Eichenfass (300/5001t)
0-10 Jahre

1400 F1. 2 0,75 It

Dieser Zweigelt stellt eine

Riservaqualitit dar, die jedoch fiir diese Sorte vom ital.
Weingesetz nicht vorgesehen ist. Der Wein strahlt Wérme
und Finesse aus, hat samtige Tannine und einen herrlichen
Geschmack nach besten Sauerkirschen und Vanille.



