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Rebsorte Sylvaner

Lage nach Siidosten und teilweise nach Slidwesten
ausgerichtete Rebanlagen studlich von Brixen,

auf einer Meereshéhe von 550 bis 750 Metern
Klima warmes Mikroklima mit starken
Temperaturunterschieden zwischen Tag und Nacht
wahrend der Reifezeit

Boden skelettreiche, flachgriindige Boden mit
hohen Anteilen an Schiefer und Quarzphyllit sowie
einem geringen Lehmanteil

Erziehungsform Drahtrahmen (Guyot) mit

7000 bis 8000 Rebstdcken pro Hektar

Ernte von Hand, Ende September bis Mitte Oktober
Ertrag um die 7.000 bis 7.500 kg / ha

Alter der Reben bis zu 26 Jahre

Ausbau schonende Pressung und Verarbeitung,
Garung sowie Ausbau auf der Feinhefe,

ohne biologischen Sdureabbau, im Edelstahltank
und im groBBen Akazienfass

Abfiillung Anfang Mai, mit einer Flaschenreife von
ungefahr zwei Monaten

Lagerfahigkeit groBes Reifepotenzial

Beschreibung gelb mit griinen Reflexen,
exotische Friichte, kraftvoll,
salziger, langanhaltender Abgang




