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GOLDMUSKATELLER
GRAF - SELEKTION

FULLMENGE: 0,751
WEINSORTE: 100 % Goldmuskateller
HERKUNFT: Marling, Lana, Tscherms, Algund
400 -600 m
BODEN: Porose Verwitterungsboéden, hoher

Kiesanteil an den Hangen, sandig in
der Talsohle, humoser schwach
lehmiger Sand

ALTER DER REBEN: 5 —30 Jahre

LAGERFAHIGKEIT: 3 Jahre +

ANMERKUNG VOM KELLERMEISTER:

Leuchtendes Strohgelb. Sehr fruchtige Nase nach Orangen,
Zitronen und Muskat. Im Gaumen wirzig und frisch; feine,
harmonische Lange.

AUSBAU:

Kaltmazeration fir 12 Stunden. Alkoholische Garung bei
kontrollierter Temperatur in kleinen Edelstahltanks. Spatere
Lagerung auf der Feinhefe fiir ca. 5 Monate. Kein biologischer
Saureabbau.

MERAN

GOLDMUSKATELLE

SUDTIROL = ALTO ADIGE

SPEISEEMPFEHLUNGEN:
Empfehlung: zu Spargel, gegrilltem Gemise, Fisch,
Ziegenkase.

Serviertemperatur: 10-12°

KELLEREI MERAN BURGGRAFLER - KELLEREISTRASSE 9 VIA CANTINA - 1-33020 MARLING - MARLENGO (BZ)
TEL. +39 0473 447137 - FAX +39 0473 445216 - info @kellereimeran.it - www.kellereimeran it - MWST.NR.-P.IVA: 00126570217



