
KERNER
GRAF - SELEKTION

FÜLLMENGE: 0,75 l
WEINSORTE: 100 % Kerner
HERKUNFT: Marling, Dorf Tirol, Labers

500 – 650 m
BÖDEN: Humoser schwach lehmiger Sand,

Moränenschutt, leicht, durchlässig
ALTER DER REBEN: 5 – 15 Jahre
LAGERFÄHIGKEIT: 3 Jahre +

ANMERKUNG VOM KELLERMEISTER:
Die Farbe ist strohgelb mit grünlichen Reflexen. Das Bouquet
ist zart mit Noten von Pfirsichen und Muskat. Im Mund voll
und kräftig mit anhaltendem Abgang.

AUSBAU:
Kaltmazeration für 12 Stunden. Alkoholische Gärung bei
kontrollierter Temperatur im Stahlfass. Fünf Monate
Lagerung auf der Feinhefe.

SPEISEEMPFEHLUNGEN:
Empfehlung: kräftige Vorspeisen, gegrillter Fisch, Gemüse-
Terrinen.

Serviertemperatur: 10-12°


