MERAN

KELLEREI MERAN - CANTINA MERANO KELLERED © CauTINA

SIAS

WEISSWEIN

FULLMENGE: 0,75 |

WEINSORTE: 70 % Goldmuskateller,
20 % Sauvignon, 10 % Chardonnay

HERKUNFT: Weinberge der Kellerei Meran Burggrafler
450 -550 m

BODEN: Moranenschutt, leicht, durchlassig, porose

Verwitterungsboden, hoher Kiesanteil an
den Hangen, sandig in der Talsohle
ALTER DER REBEN: 25— 40 Jahre
LAGERFAHIGKEIT: 2 Jahre +
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MERAN

ANMERKUNG VOM KELLERMEISTER:

Die Farbe ist goldgelb mit griinlichem Schimmer. Der sehr blumige
Duft erinnert a Muskat, reife Apfel und Birne. Im Geschmack
tvee . verfuhrerisch st mit einem optimalen Zucker/Saure-Verhaltnis
und lang anhaltendem Finale.

AUSBAU:

Kaltmazeration fiir ca. 12 Stunden. Alkoholische Garung in kleinen
Edelstahltanks zu 30 hl. Spatere Lagerung auf der Feinhefe fiir ca.
6 Monate. Kein biologischer Sdureabbau.

SPEISEEMPFEHLUNGEN:
Empfehlung: Aperitif, Desserts, reife Blauschimmelkase.

Serviertemperatur: 8-12°
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