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GENNEN Sauvignon
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Rassig und mit frischer Struktur présentiert sich )
unser Sauvignon Gennen. Die tiefgrindigen
Schotterbéden verhelfen ihm zu markanter
Salzigkeit und aromatischer Fulle mit Noten von
Holunder, Pampelmusen und Zitrusfrichten. Mit
seinem frischen und angenehmen Abgang
verspricht der Sauvignon Gennen als
Aperitifwein, zu Gemusegerichten und

Fischspeisen hochsten Trinkgenuss.

Die Boden unserer dritten Lage in Nals bestehen

zum grofiten Teil aus Schotteraufschittungen

vom nahen Prissianer Bach, der auRerdem fur
SAUVIGNON

. - - - SUDTIROL *ALTO ADIGE
ein ausgewogenes Klima im Anbaugebiet 2
m @m&mﬂmx«ﬁm o &; e %W
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Bodens und das gemaRigte Klima bieten sich : T KELLERED - CANTINA ——

besonders fur den Anbau von Sauvignon an.
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