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SUDTIROLER CHARDONNAY

FESTIVAL

FULLMENGE: 0,751

WEINSORTE: 100 % Chardonnay

HERKUNFT: Algund, Meran, Schenna, Lana,
Marling
280-450m

BODEN: Humoser schwach lehmiger Sand,

Granit und Gnais
ALTER DER REBEN: 10 - 30 Jahre
LAGERFAHIGKEIT: 3 Jahre +

ANMERKUNG VOM KELLERMEISTER:

Dieser Chardonnay hat eine lebhaft strohgelbe Farbe mit
grinlichem Schimmer. Das Bouquet erinnert an exotische
Friichte wie Banane, Ananas und reife Apfel. Im Mund
harmonisch, frisch, sehr weich mit anhaltendem Abgang.

AUSBAU:

Kaltmazeration in der Traubenpresse. Alkoholische Garung in

kleinen Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur.

CHARDO.NNA\_:,' Teilweiser biologischer Sdureabbau. Spatere Lagerung auf der
il Feinhefe fiir 5 Monate.

SPEISEEMPFEHLUNGEN:

Empfehlung: Fisch und Meeresfriichte, helles Fleisch, Risotto,
Kasenocken.

Serviertemperatur: 10-12°
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