MARITH

Blauburgunder

Erster Jahrgang 2008

LAGE

Meereshohe 600 m

Boden tiefgriindige Porphyr- und Schotterbdden
Ausrichtung Sid- Osten
Hangneigung 0 bis 10 Prozent
Erziehungsform Guyot
Reben/Hektar 7000
Ernte/Hektar 60 hl

Lese Mitte September
VINIFIZIERUNG

Vinifikation: ~ Garung im Holzbottich mit Maischekontakt
fir 9-12 Tage

Ausbau: Saureabbau und Ausbau im 500 It Holzfass,
anschlieRend 2 Monate Flaschenlagerung

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Farbe: Frisches, intensives Rubinrot.
Geruch: Fruchtige, elegante Aromen von roten Beeren und

Kirschen, leicht wiirzige Noten.

Geschmack: Frisch und anregend mit weichen Gerbstoffen
und lebendiger Saure, fruchtig und saftig mit bestechender Fiille
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und langem, saftigem Abgang.
Speisenempfehlung: Zu deftigeren Nudelgerichten, gegrilltem

Fisch- und Fleischgerichten, Wurstwaren und frischen Kdsesorten.

Serviertemperatur: 14 0

Weingut Kornell, des Brigl Florian, Boznerstr. 23, 39018 Siebeneich (BZ) info@kornell.it
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