
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

SÜDTIROLER 

ST. MAGDALENER 
K L A S S I S C H  

 

 

R E B S O R T E  | 

Vernatsch 94% mit Lagrein  6% 
 

A N B A U G E B I E T  | 
Sonnenverwöhnte Süd-Steillage, 

sandiger Lehmboden auf Porphyr 

in Laitach bei Bozen auf 350 m ü.d.M. 
 

A U S B A U  | 
2 Wochen Maischekontakt mit Überfluten 
des Tresterhutes, 100% im Stahlfass, 

Lagerung auf der Feinhefe 
 

C H A R A K T E R I S T I K  | 
Farbe:  leuchtend rubinrot 
Geruch:  Sauerkirsche und Beerenaroma 

Geschmack: kräftig elegant, 

feine persistente Gerbstoffe und saftig 
 

E R T R A G  | 70 hl/ha 
 

S E R V I E R E N  | 13–15°C, 

Vorspeisen, Fisch und Fleisch 


