EISACKTALER
KELLEREI CANTINA

VALLE ISARCO

REBSORTE Gewlirztraminer
ANBAUHOHE 550 - 650 m
BODEN mineralreiche, tiefgriindige, schottrige

Diorit-Verwitterungsboden

VINIFIKATION schonende Pressung nach kurzer
Maischestandzeit, temperaturkontrollierte Giarung
im Edelstahltank, kein biologischer Sdureabbau, 7-

monatiger Ausbau auf der Feinhefe

CHARAKTERISTIK
Farbe griunlich bis gelb
Geruch elegant, intensiv, aromatisch, mit
dezentem frischen Duft nach Nelkenund
Vanille

Geschmack aromatisch, kriftig, wiirzig, korperreich
LAGERFAHIGKEIT 6 - 8 Jahre

EMPFEHLUNG zu Krabben, Hummer, Garnelen, Langusten,
Giinseleber, gratinierten Gerichten, pikantem Kise,
als Aperitif
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TRINKTEMPERATUR 10° - 12°

EISACKTALER KELLEREI
Leitach 50 + 39043 Klausen (BZ)
Stidtirol + Italien
www.eisacktalerkellerei.it
info@eisacktalerkellerei.it Tel.
+39 0472 847 553

MwSt.Nr. - 00124420217


http://www.eisacktalerkellerei.it/
mailto:info@eisacktalerkellerei.it

