EISACKTALER
KELLEREI CANTINA

VALLE ISARCO

REBSORTE Sylvaner
ANBAUHOHE 550 - 650 m
BODEN flachgrindige, mineralreiche, schottrige

Diorit-Verwitterungsboden

VINIFIKATION schonende Pressung nach kurzer
Maischestandzeit, temperaturkontrollierte Giarung
je zur Hilfte im groB3en Akazien- Holzfass und
Edelstahltank, kein biologischer Sdureabbau, 7-

monatiger Ausbau auf der Feinhefe

CHARAKTERISTIK
Farbe gringelb bis hellgelb
Geruch elegant, frisch-fruchtig, mineralisch- erdiger
Duft, erinnert an Pfirsich und griine Apfel
Geschmack frisch, kriftig, mit kerniger Sdure, lang
anhaltender Abgang
LAGERFAHIGKEIT 6 - 8 Jahre

EMPFEHLUNG zu Vorspeisen, Fischgerichten, Spargeln,

weillem Fleisch und als Aperitif

TRINKTEMPERATUR 10° - 12°
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