KURTATSCH
TRAUBENSORTE. _ C O RTAC C I A

Sl.;)dtl rol 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc
Cabernet PRODUKTIONSZONE. _
DOC  sehrsteile, sonnenexponierte Hiigellage Kurtatsch
KIRCHHUGEL sopen._
steiniger, warmer Lehmboden
HEKTARERTRAG._
80 dz

B KIRCHHUGH

Cabernet Riserva

KURTATSCE
CORTACCIA

Kellerei Kurtatsch
Gen. Landw. Ges.
Weinstralle 23
39040 Kurtatsch
Sudtirol/Italien
0039/0471/880115

0039/0471/880099

VINIFIZIERUNG. _
temperaturgezigelte Garung im Rotortank und Ausbau in
Barriqueféssern (Allier, Nevers und Jupille) fir 14 Monate,
anschlielend Lagerung im grof3en Holzfass

LAGERFAHIGKEIT.
6-8 Jahre

FARBE.
Granatrot

UBER DEN WEIN.
Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc wurden in der

zweiten Hélfte des 19. Jahrhunderts in Stdtirol eingefiihrt —
die warmsten Kurtatscher Hange erwiesen sich bereits bei der
historischen ersten Anpflanzungsphase als vorzuglich fiir die
neuen franzdsischen Sorten geeignet. Der Kirchhiligel am
FuRe der Kurtatscher Kirche ist eine besonders geschiitzte
Lage am Rande des Dorfkerns, Schnee und Frost ziehen sich
von diesen auBerordentlich warmen und lockeren Boden
immer rasch zuriick. Hier, wo sich die Tageserwarmung lange
halt, kann der anspruchs-volle Cabernet Sauvignon seine
zarte Frucht (schwarze Johannisbeeren, Brombeeren,
zerdriickte Holunder-beeren) und der wiirzige Cabernet

Franc seine

Gewirz-, Krauter- und Gemdise-Aromen (Pfeffer, roter
Paprika, Pfefferminze) voll entfalten. Selbst in ausgesprochen
sonnigen Jahren wird der Cabernet ,,Kirchhiigel* nicht
wuchtig und breit. Ein typischer Unterlandler Sdurenerv gibt
dem muskuldsen Korper Sehnen und ein beeindruckendes
Durchhaltevermdgen in der Flasche. Wer Geduld hat mit dem
Cabernet ,,Kirchhiigel, der wird nach langerer Flaschen-
lagerung mit spannenden Terti&raromen belohnt, die an eine
orientalische Teezeremonie erinnern: Zedernholz, Wildleder,
Tabak, gerdstete Haselnuss, Biskuit, getrocknete Brombeeren



