MURI-GRIES®

SUDTIROL
ROSENMUSKATELLER
ABTEI MURI DOC

Passt zu

Schokolademousse mit frischen Erdbeeren oder Himbeeren, Apfelstrudel,
< Nusstorte, Buchweizentorte, Buchteln. ..

Trinktemperatur: 12-14°C

zu trinken: innerhalb von 7 Jahren

Der Wein

Rebsorte:Rosenmuskateller

Farbe: frisches, helles Rubinrot

Geruch: aromatisch intensiv und vielschichtig, frische Muskatnoten,
dunkle, rote Rosen, getrocknete Marillen, Feigen und Gewtrznelken
Geschmack: elegant und harmonisch mit reizvollem SuR-Saure-Spiel,

Finesse und Leichtigkeit, Aromen von Trockenfriichten, frischer, verspiel-
ter Abgang

Die Weinberge

Bozen, Kaiserau, 270 Meter Meereshohe,

tiefgrindige, sandige, gut durchliiftete Lehmbdden am Zusammenfuss
von Etsch und Eisack mit Stid-Ausrichtung,

Gujot-Erziehung

Die Vinifkation:

Nach spater Lese, temperaturkontrollierte Vergarung im Edelstahl bei
20°C flr 8 Tage, anschlieBend wird die Maische abgepresst und je zur
Hélfte im Edelstahlfass und zur Halfte in kleinen Holzfassern fir
mindestens 12 Monate ausgebaut
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