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Taschlerhof

Peter Wachtler

Mahr 107

1-39042 Brixen

Tel +.39.0472.851.091
Fax +.39.0472.251.007
Mobil +.39.335.6914.480
info@taschlerhof.com

Eisacktaler Kerner

Kreuzung von Riesling x Trollinger (Vernatsch).
Farbe strohgelb bis griingelb, fruchtig mit frischer Note,
Muskatgeschmack, voll und mineralisch.

Empfehlung: leichte Vorspeisen, Spargeln, Krustentiere, rustikale
Kiche, weilRes Fleisch, Aperitiv.

Alkoholgehalt: um 14,5 %

Sauregehalt: etwa 7 g/l

Ernte: meist Mitte Oktober

Ertrag: meist unter 60 hl/ha

Ausbau: Alkoholische Garung und Ausbau zu 100% im Stahltank.
Abfullung: meist gegen Ende Mai

Verkauf: meist nach der Abftllung

Lagerfahigkeit: 3 - 4 Jahre
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