
InderHeimatdesGewürztraminersentstehendieunverkennbararomatischenWeinederKellerei TraminB9erZusammenschlussvon
5OOkleinenWeinbauern ineinemaußergewöhnlichenTerroirvonalpinAmediterranerPrägungbietetdankeinerindividuellenLsensibA
lenund flexiblenGestaltungderWeinbergarbeitenoptimaleProduktionsbedingungenB

Klassisch

S%LI94Gewürztraminer

7ezeichnung/Südtirol9O2

B

ausB

Traubensorte/Gewürztraminer

Weinberge/Selektionvon steilenSOAexponiertenGewürztraminerAHanglagenB4uf 5OO–NOO
mbefinden sich kalkreiche Lehmbödenmit einemSchotteranteilB9ie Weinberge stehen im
extremenZusammenspiel zwischendensonnigenLvommediterranenKlimageprägtenTagen
und den von kalten Jallwinden aus den umliegenden 7ergen beherrschten NachtstundenB
9erName„Selida“ fkleinesGehöftLkleineLandwirtschaftxstammt ausdem4lthochdeutschen
und stellt ein Tribut an die kleinbäuerliche Struktur darL welche die Kellerei Tramin in sich
vereintB

%rtrag/NOHl:Hektar

Vinifikation/Nach der Lese werden die Trauben in kleineren 7ehältern angeliefert und anA
schließendLnach einer kurzenMaischestandzeitL in schonendemVorgang gepresstB9ie alkoA
holischeGärung findet inkleinen%delstahltanksbei kontrollierterTemperaturfC(°2xstattB9er
anschließende 4usbau findet ebenfalls im Stahltank statt und erfolgt ohne biologischen
SäureabbauB

Sensorische %igenschaften/9ieserWein zeigt sich in intensiv leuchtendergoldgelberJarbe
und entwickelt in der Nase eine Vielfalt an 9uftnotenL die an RosenL LilienLwürzige 7lütenL
getrocknete und an reife exotische Jrüchte wie Mango und Passionsfrucht erinnernB ImGeA
schmackistSelidareichanKörperL%xtraktund feinwürzigerSaftigkeitB

%mpfehlung/Wundervoller SpeisenbegleiterL passt zu 4ntipasti vom Jisch und GeräucherA
temL reifemWeichkäseLGerichtenmit weißemJleischLSchwertfisch oderMeeresfrüchtenB%r
begeistert als 7egleiter von würzigen Gerichten der orientalischen Küche und würzigA
aromatischenKreationenB

Serviertemperatur/(ACO°2 Restzucker/FL“g:l

Gesamtsäure/NL–g:l 4lkohol/CFL)PVolB

Lagerfähigkeit/bisCOJahre Jlaschengröße/OL5“Nl OL“Nl CLNl


