Stidtiroler
ST. MAGDALENER

»Aus unserem Hofweingut, im groflen

Holz ausgebaut, harmonisch
und trinkfreudig
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TRAUBENSORTE: Grofivernatsch, Tschaggelevernatsch,
Mittervernatsch, Lagrein

BODENART: Alluvialboden porphyrischen Ursprungs
ERZIEHUNGSFORM: Pergel

PFLANZDICHTE: 3.000 - 5.000 Stocke /ha
DURCHSCHNITTSALTER DER REBSTOCKE: 25 Jahre
QUALITATSVERBESSERNDE MASSNAHMEN: Ausdiinnung
von 50% der Traubenmenge im Juli

ERNTE: Anfang bis Mitte Oktober

VINIFIKATION: Entrappung und anschlieffende Vergirung im
Edelstahltank bei kontrollierter Girtemperatur mit einer
Maischekontaktzeit von einer Woche

AUSBAU: biologischer Sdureabbau und kurze Lagerung in
groflen Holzfdssern

FARBE: rubinrot

AROMA: Mandel
GESCHMACK: fruchtig, harmonisch, mild, weich,

warmwurzig
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www.mayr-un fC‘I‘géZ nzner.it



